


LIV 4 RÄTTERS - 695 VARMRÄTTER

KALLA FÖRRÄTTER SIDES

VARMA FÖRRÄTTER DESSERT

HAMACHI 
kumquat, makrutlime och druvor

(F, S)

MUSSLA CAGNES SUR MER 2025
gul curry, saffran och peperoncino 

(B,G,M)

HELGRILLAD VAKTEL 
raz el hanut och tamarind

(G:Soy)

 
INKOKT RABARBER

rosor, rosévin och maräng
(M,A,Ä)

FLÄSKKOTLETT  - 255
grillad vårlök, citrontimjan och steksky

(G:Soy, SF)

HELGRILLAD VAKTEL - 275
raz el hanut och tamarind 

(G:Soy)

PIGGVAR - 355 
dragon, colatura och lime

(F)

 
GRÖN SPARRIS OCH TOPPMURKLOR - 255

sherry, ramslök och äggula
(Ä,M)

VIT SPARRIS, VIT RÄTTIKA OCH GRÖNA BLAD - 175
nordisk curry, libbsticka och jalapeño

(Ä)

HAMACHI - 185
kumquat, makrutlime och druvor

(F, S)

BIFF TARTAR - 195
parmesan, endive och peppar

(G,M,Ä)

GRILLAD KÅL - 85 
parmesan, citron och sardeller

(M,F)

POTATISCHURROS - 85
parmesan och vitlök

(M)

BLÄCKFISKTOAST - 175
n’duja, tomat och persilja

(B,M,G)

RAVIOLI - 165
Karl-Johan och smörad svampbuljong

(G,M,N)

MUSSLA CAGNES SUR MER 2025 - 185
gul curry, saffran och peperoncino

(B,G,M)

INKOKT RABARBER - 135
rosor, rosévin och maräng

(M,,Ä, A/S)

KARAMELLTARTE - 145
havssalt och muscovadosocker

(G,M, Ä)

CHOKLADÉCLAIR - 150
kaffe och hasselnöt

(M,G,Ä,N)

YOGHURTSORBET - 95
citron och karamell

(M)

Har du några allergier? Prata med din servitör så hjälper vi dig. 
restaurangliv.se // @restaurangliv


