LUNCHMENY

FISKPINNAR
med citrongrashollandaise, syrad sallad pa rattika och morot
245

GRONPEPPARSTEKT FLASKKOTLETT
med silverldkssky och rosti
245

RIS
med grillad biff, kantareller, misoemulsion och spigarello
285

Har du nagra allergier? Prata med din servitdr sa hjalper vi dig.
restaurangliv.se // @restaurangliv



BROD

Alla ratter serveras pa ett surdegsbrod

BAKAD BUTTERNUTPUMPA - 175

salvia, brynt smor, peperoncino och pecorino
G M)

SIKAFORSRORA- 285

rokt renstek, pepparrot, smetana, 16jrom (20g) och graslok
(G, M, F)

TONFISK x 2 -195

tonfiskrillette och sotad tonfisk med kapris, bladpersilja och citron
(G,M,F A)

FORRATTER

KRONARTSKOCKA, VIT RATTIKA OCH GRONA BLAD - 185
nordisk curry, libbsticka och jalapefio
A)
GOS - 195

mandel, basilika och druvor
(F, MA, K)

BIFFTARTAR - 215

parmesan, endive och peppar
(G, M, A, So)

MUSSLA CAGNES-SUR-MER 2025 - 195

gul curry, saffran och peperoncino
(B, G, M)

VARMRATTER

LIV 3 RATTERS - 695

MUSSLA CAGNES-SUR-MER 2025
gul curry, saffran och peperoncino

LAMM
vita bdnor, rosmarin, citron och harissa
FIKON
rosévin och mascarponeglass

Har du nagra allergier? Prata med din servitdr sé hjalper vi dig.

G:Gluten, M:Mjdlkprotein, A:Agg, N:Nétter, B:Blétdjur, F:Fisk, MA:Mandel
So0:Soja, Se:Selleri, Su:Sulfiter, Al:Alkohol, Sf:Senapsfron, K:iKarnfrukt, St:Stenfrukt
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LAMM - 385

vita bdnor, rosmarin, citron och harissa
(A M)

HELGRILLAD VAKTEL —345
ras el hanout, tamarind och broccoli
(M, So)
MARULK VICHYSSOISE - 445
purjoldk, potatis och citron
(M, F, Su)
RAVIOLI - 345

Karl-Johan, valnotter och smérad svampbuljong
G M N, A)

DESSERTER

FIKON - 145

rosévin och mascarponeglass
(M, A, A, Su, St)

KARAMELLTARTE - 150

havssalt och muscovadosocker
G M, A)

YOGHURTSORBET - 95
bjornbar och vanilj
M)
CHOKLAD CHOUX - 150

kaffe och hasselnoét
(G, M, A, N)

DAGENS OST - 125

fikonmarmelad
M)




